meson

CRIOLLO

MENUS DE GRUPOS

Mend N2 1 40,00 € p/comensal
Mend N2 2 45,00 € p/comensal
Mend N2 3 48,00 € p/comensal
Menu N2 4 54,00 € p/comensal
( IVAincluido )

Para una mejor organizacion y beneficio de nuestros clientes,
este folleto informativo sélo tendra validez cuando se reserve
la mesa en firme, aportando nombre y niumero de teléfono
de la persona responsable de hacer la correspondiente reserva.

La reserva se hara efectiva, cuando se abone un depdsito
del 20% de dicha reserva, con antelacion de tres dias.

Menus validos correspondientes a la campafia de
Navidad 2025 /2026

Las consumiciones previas en barra, licores, bebidas blancas y extras,
no estan incluidos en estos precios, seran facturadas aparte.

El quebranto de mesa de mas del 10% , por falta de comensales,
serd de 15,00 € por comensal.

info@mesoncriollo.com

MENUS DE GRUPOS
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CRIOLLO

C / Virgen de la Palma 20

Barrio “La Vina”
Cadiz

Tel: 956 227 127 — 696 432 915

www.mesoncriollo.com



MENU N21
Aperitivos al centro:

Paté de Cabracho
Tortillitas de Camarones
Croquetas de ibéricos
Chorizo Criollo

Plato a elegir :
Solomillo de Cerdo al Oloroso
o)
Lomo de Merluza en salsa verde

Postres: Postres surtidos de la casa
Bebidas: Agua, refrescos, zumos, cerveza, manzanilla, vino blanco, vino rosado,

vino tinto de ribera del Duero ( cosecha ), Vino tinto rioja ( crianza ).

Precio por persona: 40,00 € ( IVA incluido)

MENU N2 2
Aperitivos al centro:

Surtido Ibérico
(Jamon, Queso y Cafia de Lomo )
Pulpo a la Gallega
Croqguetas de Queso el bosquefio
Almejas al Tio Pepe

Plato a elegir :
Carrillada Ibérica al Vino Tinto
o)
Lubina a la espalada
Postres: Postres surtidos de la casa
Bebidas: Agua, refrescos, zumos, cerveza, manzanilla, vino blanco, vino rosado,

vino tinto de ribera del Duero ( cosecha ), Vino tinto rioja ( crianza ).

Precio por persona: 45,00 € ( IVA incluido )

MENU N2 3

Aperitivos al centro:

Surtido Ibérico
(Jamon, Queso y Cafia de Lomo )
Croqguetas de rabo de toro
Pimientos de piquillo rellenos de marisco
Gambones al ajillo

Plato a elegir : Presa Ibérica
o)
Corvina a la Rotefia

Postres: Postres surtidos de la casa

Bebidas: Agua, refrescos, zumos, cerveza, manzanilla, vino blanco,
vino rosado, vino tinto de ribera del Duero ( cosecha ), Vino tinto rioja ( crianza ).

Precio por persona: 48,00 € ( IVA incluido))

MENU N2 4

Aperitivos al centro:

Gambas cocidas
Sakitos de setas, jamon y foie.
Alcachofas con jamén y salsa verde
Cocochas de Merluza ( guisadas )

Plato a elegir :
Bife de chorizo ( lomo bajo )
o)
Pata de pulpo con puré de boniato
Postres: Postres surtidos de la casa
Bebidas: Agua, refrescos, zumos, cerveza, manzanilla, vino blanco,

vino rosado, vino tinto de ribera del Duero ( cosecha ), Vino tinto rioja ( crianza ).

Precio por persona: 54,00 € ( IVA incluido )



